CARMELITAS.

ABIERTO TODOS LOS DI'AS DE 13:30 A 24:00 H.
JUEVES A SABADO HASTA LA 01:00 H.

APERITIVOS
ALMENDRAS SALADAS 2.50«
FUETDEVIC 2.50 €

ALCALCHOFAS 2,00 €

TORTILLA DE PATATAS 3.00€

PLATITO DE QUESOS CATALANES 3.50 €
PATATAS BRAVAS 2.00

PAN CON TOMATE 1.70€

VERMUT YZAGUIRRE 1.50€
AGUA/REFRESCO 2.00/ 1.50€

CERVEZA DE BOTELLA 1.80/2.50€

ZUMOS 1.80¢ ,
(NARANJA, PINA, MELOCOTON Y TOMATE)

ZUMO DE NARANJA NATURAL 2.50/ 3.50€

PLATOS
ﬁg CREMA DEL D|A (se puede repetir) 4,60€

ﬁg ENSALADA VERDE 4 €
ENSALADA DE QUESO DE CABRA'Y NUECES 7,50 €

BOCADILLO DE SARDINAS 6 €

L% VERDURITAS DE INVIERNO CON “ROMESCQ” 7,50«
L}/‘é CORAZONES DE ALCALCHOFA SALTEADOS 8¢
PASTA CON SETAS Y BUTIFARRA NEGRA 10€

ﬁ% PASTA CON ALCALCHOFAS, LIMON Y ALMENDRAS 8¢

TALLARINES DE SEPIA CON VERDURITAS 11

HUEVOS ROTOS CON PATATAS 6,50€
Y CON TRUFA NEGRA 10,50

MORRO DE BACALAO CON ESPINACAS A LA CATALANA 16e
PESCADO DEL DIA S/M
ENTRECOT DE TERNERA CON PURE AL ROMERO 13

FILETE DE TERNERA A LA PLANCHA 16
CON FOIE'Y CEBOLLA CARAMELIZADA 21 €

CAFES/INFUSIONES
CAFES 1.50 €
INFUSIONES Y TES “SANS&SANS”1.80e

CARAJILLO 1.80€

LICORES CATALANES

RATAFIA. TIPICO LICOR CATALAN 2.00e
GARNATXA. VINO DULCE 2.00€
MALVASIA / MOSCATEL DE SITGES 2.00 €
VINO BANYULS. CATALUNA NORTE 2.50 €
MUSCAT. RIBES ALTES 2.00€

PLATO DE QUESOS CATALANES 7

POSTRES
.;f PLATO DE FRUTAS DE TEMPORADA b€

PASTEL DE REQUESON DE L’EMPORDA 5¢
TORRIJA DE SANTA TERESA CON HELADO DE CANELA 5e

PASTEL DE CHOCOLATE CON CHOCOLATE CALIENTE 5¢

ROSCON DE NATA “TORTELL" 5e

PAN CON CHOCOLATE, ACEITE Y SAL 4e
HELADO O SORBETE 4e

ZUMO DE NARANJA NATURAL 2,50/3,50€

..CON LOS POSTRES...MOSCATELL DE SITGES 2.00€

TODOS NUESTROS INGREDIENTES SON FRESCOS Y DEL PA[S
PAN POR COMENSAL 0.90€
7% IVANO INCLUIDO

PROYECTO. GALERIA DELS ANGELS

FOTOS. VISTAS AEREAS DEL RAVAL. HANNAH COLLINS + FOTORAMBLAS

INTERIORISMO. PILAR LIBANO

ﬁg PLATOS VEGETARIANOS



Ravaleja al Carmelitas!

SELECCION DE VINOS. TONI FALGUERAS “CELLER DE GELIDA”

... PARA EMPEZAR UN VERMUT YZGUIRRE 1,50 €
(PARECIDO AL MARTINI PERO CON MAS SABOR A HIERBAS)

VASO DE VINO O CAVA DE LA CASA 1,70

VINO BLANCO

DUC DE FOIX 2006 PENEDES 7e
(MACABEU, XAREL-LO | PARELLADA)
Aromas afrutados,fresco y equilibrado.

SUMARROCA MUSCAT 2005 PENEDES 12¢
(MUSCAT)

Muy aromético,con notas de melocotén en almibar,muy agadable

GRAMONA GESSAMI 2005 PENEDES 13
(MUSCAT | SAUVIGNON BLANC)
Intensidad aromatica,joven,fresco y con persistencia

CLOS MARIA 2005 MONTSANT 19 €
(GARNATXA BLANCA, CHENIN | MUSCAT DE GRA PETIT)
Fruta madura ,con cuerpo y tonos minerales

VINO ROSADO

ALBET | NOYA CLASSIC 2006 PENEDES 10
(PINOT NOIR | MERLOT)
De color intenso y sabor persistente, calido y con volumen

VINO TINTO

CAPCANES MARMELLANS 2005 MONTSANT 7e
(GARNATXA | CARINYENA)
Calido, gustoso, con cuerpo pero ligero

ALBET | NOYA LIGNUM 2004 PENEDES 10 €
(GARNATXA, CARINYENA | CABERNET SAUVIGNON)
Aroma de cerezas y frutos del bosque,de moderada intensidad

ABADAL 2005 PLA DEL BAGES 13 €
(CABERNET FRANC | ULL DE LLEBRE tempranillo)
Aromas de frambuesa y grosella,caréacter afrutado con tonos minerales

CASTELL DEL REMEI ODA 2003 COSTERS DEL SEGRE 18 €
(MERLOT, CABERNET SAUVIGNON | ULL DE LLEBRE tempranillo)
Aromas de confitura y fruta madura con taninos maduros

PERINET 2004 PRIORAT 24 ¢
(GARNATXA, CARINYENA, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT | SYRAH)
Frutos rojos i confitura, carnoso, calido y amable

CLOS MARTINET 2004 PRIORAT 38 €
(GARNATXA, CARINYENA, SYRAH | CABERNET SAUVIGNON)
Aromas de fruta madura y notas minerales, complejo en matices y estructura

VINO TINTO MAGNUM

CAN FEIXES RESERVA 2002 30 €
(MERLOT, CABERNET ASUVIGNON | ULL DE LLEBRE tempranillo)
Aroma de moras, tonos ahumados y tostados de crianza.Suntuoso i de textura agradable

CAVA

PRIVAT BRUT NATURE Tiana 13 €
(MACABEU, XAREL-LO, PARELLADA | CHARDONNAY)
Burbuja mediana i persistente,afrutado y estructurado

AGUSTI TORELLO MATA BRUT Sant Sadurni d’Anoia 16 ¢
(XAREL-LO, MACABEU | PARELLADA)

Burbuja fina y persistente,tonos de manzanaverde y final largo







